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BATONNAGE Body

Zuslachtuje senzorické vnemy vina

Zrenie je fundamentalnym Stadiom vyvoja vina,
pretoZe umoZfiuje vinarovi zvyraznit kvalitu
vlastného vina a zvysit jeho dlhodobu stabilitu.
Jednou z najstudovanejsich praktik na dosiahnutie
vin s plnym telom, harmdniou a intenzivnou arémou
je batonnage — enologicky postup s dlhou tradiciou
najmd v Burgundsku, ktorého principom je
niekolkomesacné lezanie vina v kontakte s
kvasni¢nymi kalmi a periodické rozsuspendovanie
kalov v podobe jemného mieSania. Tento proces
umoznuje pomalé dosiahnutie lyzy kvasni¢nych
buniek a obohatenie vina manoproteinmi a dalSimi
latkami, ktoré prispievaju ku komplexnosti jeho
chuti a jeho fyzikalnochemickej stabilite.

Dlhodobé lezanie vina na kaloch vsak nie je Uplne
bez rizika. M6Zu sa vyskytnut rbézne neprijemné
senzorické  zmeny, ako napriklad  rozvoj
reduktivnych ténov ¢i narast koncentracie
prchavych kyselin.

V kone¢nom désledku, aj vyzrievanie vina v barikoch
je velmi pracne a drahé a prinasa dlhodobé
zmrazenie investicii. Aby bolo moZné vyssie
spomenuté prekazky zvladnut, vyrobna technoldgia
kvasinkovych derivatov dovolila vyvinat $pecificky
produkt zloZzeny zo 100 % kvasni¢nych proteinovych
derivétov, ktoré zlepsuju chutovy vnem a dodavaju
vinam gulatost, plnost chuti a perzistenciu. Tento
produkt, nazvany BATONNAGE Body, je kvasinkovy
proteinovy derivat s unikatnymi vlastnostami. Popri
vylepsSeni chuti, zlepsuje tiez telo vina, a to vdaka
pritomnosti manoproteinov.

ZLOZENIE
Bunkové steny kvasiniek, autolizaty kvasiniek,
manoproteiny

PROFIVIN, s. r. 0.

Beckovska 32, SK—915 01 Nové Mesto nad Vahom

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.sk

web: www.profivin.sk

1C0: 43980881, IC DPH: SK 2022560661

IBAN: SK28 0900 0000 000 274648306

SWIFT: GIBASKBX

Spolo¢nost je zapisand v obchodnom registri OS Trenéin, oddiel Sro,
vlozka 19928/R

PROFIVIN l

DAVKOVANIE
Do 30 g/hl pre biele vina.
Do 60 g/hl pre ¢ervené vina.

NAVOD NA POUZITIE

Vyrobok mozno pridavat pred poslednou filtraciou,
pretoze vyznamne neovplyviuje index
filtrovatelnosti.

Rozpustite vo vine a homogenizujte.

Vyhody BATONNAGE Body robi vina zamatovymi,
harmonickymi a zvySuje ich plnost. Nehrozi Ziadne
riziko spojené s dlhodobym leZzanim na kaloch.

SKLADOVANIE
Na suchom a chladnom mieste bez priameho
slne¢ného svitu.

BALENIE
5 kg vrece
0,5 kg vrecko v 10 kg kartone

KOD 5857 3593

BALENIE PO,5 S5

PROFIVIN CZECH s.r.o.

Nové sady 988/2, Staré Brno, CZ — 602 00 Brno

tel.: +421 905 403296, +421 905 892836, +421 917 801930
e-mail: obchod@profivin.cz, enolog@profivin.cz

web: www.profivin.cz

1€0: 09548335, IC DPH: CZ09548335

Spoloénost je zapisand v obchodnom registri vedenom Krajskym soudem v

Ostrave, oddiel C, vlozka ¢. 83400
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